
  

 

 

Raccolta delle olive con Planeta a La Foresteria 
Dal 14 ottobre al 28 novembre 

Giovedì 
 

Ore 14   Arrivo dei partecipanti e check-in  
Pomeriggio        Tempo libero o visita di Selinunte, un’importante colonia greca dove potrete ammirare le meravigliose rovine 

dei templi Greci  
Ore 20  Aperitivo 
Ore 20.30  Cena di benvenuto con abbinamento del percorso vini “La scelta dello Chef”, 3 bicchieri ad hoc pensati 

direttamente sul menu  
 

Venerdì  
 

Mattina Dopo la prima colazione, visita alla cantina dell’Ulmo a Sambuca di Sicilia con 
degustazione vini e light lunch  
Degusterete quattro vini, accompagnati da grissini, e una selezione di prodotti locali, 
freschi e di conserva. 

Pomeriggio    Visita al nostro frantoio dove potrete raccogliere le olive dagli alberi e potrete 
assistere al processo di produzione dell’olio extra vergine d’oliva Planeta e 
assaggiarlo 

Pomeriggio    Tempo libero dedicato al relax e al benessere: bagno turco, piscina o bagno nel 
mare della vicina spiaggia di Porto Palo, per il 13° anno consecutivo insignita della 
Bandiera Blu, giro in bicicletta sulla pista ciclabile che collega Porto Palo con Menfi  
(5 km in totale)  ricavata dalla vecchia ferrovia in disuso 

Sera  Cena con abbinamento del percorso vini “Dal cuore alla vigna”, 3 bicchieri ad hoc sul menu più 2 bicchieri a 
confronto tra territorio e varietà 

 

Sabato  
 

Mattina Dopo la prima colazione, visita agli storici mercati di Palermo tra I quali “il mercato del Capo”, dove potrete 
acquistate prodotti tipici della gastronomia siciliana. Tempo libero a Palermo e pranzo facoltativo in una 
trattoria locale   

Pomeriggio Lezione di cucina – “Tre piatti con lo chef,  l’olio extra vergine di oliva protagonista nelle ricette di casa 
Planeta” 

2 ore di lezione  dimostrativa durante le quali si assisterà alla realizzazione di tre ricette dalla scelta degli 
ingredienti alla mise en place. Ai partecipanti sarà offerto in degustazione un bicchiere di vino Planeta da 
abbinare a una delle ricette e consegnata una dispensa con la loro descrizione  

Sera  Cena di gala con abbinamento del percorso vini “Presente e passato”, 3 bicchieri ad hoc sul menu, 2 bicchieri a 
confronto tra territorio e varietà più 2 bicchieri dallo storico aziendale 

 

Domenica Dopo la prima colazione check out  
 
Il programma include: 

- 3 pernottamenti con prima colazione in camera doppia  
- 1 lezione di cucina di 2 ore 
- 1 visita in cantina con degustazione vini, light lunch e partecipazione alla raccolta delle olive  
- 3 cene con abbinamento percorsi di degustazione   

 
Costo del pacchetto: € 485 per persona in camera doppia, supplemento singola €180 

PAGAMENTO ANTICIPATO ALLA PRENOTAZIONE SCONTO DEL 10% 
 
 

La quota non comprende: trasferimenti, guide locali e ingressi ai siti archeologici, bevande extra e tutto quanto non espressamente indicato 


