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SICILIA

I Giro D'TTALTA ORGANTZZATO DALLA CASA VINICOLA SICILIANA ALLA FORESTERLA, |
I, SUO NUOVO WINE RESORT, E L'IDEA GIUSTA FER ESPRIMERE T LIVELLI QUALITATIVI |
DELLA VITICOLTURA NAZIONALE, UNA DEGUSTAZIONE, ABBINATA AT PIATTI
Dl ANGELO PUMILIA, PROPONE GRANDI ETICHETTE DELLE DURE NOTE CANTING

| | ___I_ | Ilf;.

Planeta e Masciarelli
comunicano passione

Barbara Amati

A Stcruia B PLanera, UABRUZZ0 E MASCIARELLE: un confronto e uno scambio tra due azien-
de importanti che hanno in prima linea due donne belle, bionde, competenti e agguerrite
-Francesca Planeta e Marina Cvetic- ha costituito uno degli appuntamenti del Giro d'Ttalia
organizzato dall'azienda siciliana alla Foresteria, il nuovo wine resort di Menfi (Ag), luogo
ideale per una vacanza gourmande nel cuore dell'isola. L'idea (che si svi-
luppa in incontri con diverse realta enologiche di tutt Ttalia) & quella
difondere intorno alla tavala due realta, in un intreccio tra tradizioni
e culture diverse, tra enologia e territori, tra gastronomie: una tre
giorni fitll immersion, rivolta ad appassionati e a giornalisti, che ha

Marina Cvetio

visto protagonista la cucina di Angelo Puimilia, resident
chefdella Faresteria, e le ricette di casa Planeta, La cucina
siciliana e la cucina abruzzese si sono accompagnate
al vini “di casa” e a quelli di Masciarelli in un curioso
- EUSIOS0- Percorso encgastronomico "aperto” dalla
degustazione di alcune etichette dell azienda abruzzese
raccontate da Marina Cvete che harasmesso la passione
di Gianni Masciarelli per un territorio magico valorizzato
fino a elevare la qualiti dei suoi vini a un immaginabile

estato proposto con il Treb-
biano d'Abmzzo Castello di
Semivicoli 2006, la bruschelta
disgombro marinato, feotta e
suanciale con lo Chardonnay
Marina Cvetic 2006, gli gnoc-
chetli di ceci con trippa, aspa-

ragl e tuma persa con il Merlot 2006 e lo spiedo d'agnelln
ealbicocche secche Canazzo (misto di ortaggl stufiti) e

:gfﬂ‘;t:f lluwn_l |ive||lu i ECCE.‘JI.EL‘BZ,EI. r‘iStlltElEF! diun implegno intensoe  salsa di carrube con il Montepulciano d’ Abruzzo 2006,
vind agli ospiti continuo, oggd portato avant dalla moglie Marina con Ly Al contrario, ecco i piatt abruzzese con i vini sicilia-
della Foresteria  Stessadedizione. Alei Gianni avevavoluto dedicareuna. ni: Angelo Pumilia ha portato in tavola la rradizione
Planeta, linea ki vini morbidi ed elegand che esprimono un'otd- — abruzzese con la bruschetta di pane nero e cazzimperio
‘“—ﬂgr“t’_“hi mia capacita di invecchiamento e che sonostati oggetto  {pinzimonio) e il brodetto vastese al quali sie accompa-
E,mg:;m 5% dell'abbinamento con i piatti della tradizione siciliana  gnato Alastro 2007, uvaggio di grecanico e chardonnay,
Hanti & Alesslo rielaborati dalla creativila dello chef. Cost il carpacciodi. morbido e floreale; alla pasta alla chitarrs zalferano ¢
Planeta gamberi bianchi di Sciacea, sale d'acciugaeolio Planeta baceali & stato abbinato ko Chardonnay 2007, ampio ¢

avvolgente, armonico; al coniglio ripieno all’'abruzzese
il Santa Cecilia 2006, nero d'Avola in purezza, strutlura
vigorosa e tannini [reschi, alla cicerchiata e gelato croe-
cante il Passito di Noto 2007, moscato hianco in purezza,
pieno e armonioso. Palcoscenico dell'evento il cuore
della Foresteria, I'ampia sala sulla quale si affaocia una
grande cucina e nella quale troneggia un grande tavalo
da pranzo che accoglie trenta ospit: “Poiché lacucina &
convivialith, vogliamo che chi viene da naisisenta comea
casa, quindi condivida con gl alt il piacere di assaggiare
i nostr platt e di degustare i nostri vind, inunoe scambio
di riflessioni e di emozioni”, spiega Francesca Planeta.

Una tre giomi piena, aspasso per il termitorin a conoscere
lavariegata realtd di Planeta, le sue aziende e suoi vind,
immersi nella natura della Sicilia occidentale. [
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